
TEPEZTATE

corregir papel picado 

Lorem ipsum

PROCESO DE PRODUCCIÓN
Cocción: Horno Cónico de Piedra

Molienda: Molino de Piedra

DESTILADOS MEXICANOS

“EL ABUSO EN EL CONSUMO DE ESTE PRODUCTO
ES NOCIVO PARA LA SALUD”

Fermentación: Tintas de Madera
Destilación: Alambique de Cobre

Botella____________  Lote:_____________

Calle López Mateos No. 40 Colonia Ignacio Capetillo
Nicolás Romero C.P.  54434, Estado de México   SAOP870622J48

offerendadestilados@gmail.com
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